
 

Qué es 
el proyecto¿

Agricultura Ecológica Fuente de Empleo Rural
?

El proyecto Agricultura Ecológica, Fuente de Empleo Rural 
“AEFER”, consiste en la realización de una serie de acciones 
encaminadas a promover el establecimiento y la conversión 
de agricultores y sus empresas a la producción y elaboración 
agraria ecológica. Está promovido por la Sociedad Española 
de Agricultura Ecológica (SEAE). La Fundación Biodiversidad 
(FB) como gestora del Fondo Social Europeo (FSE) a través del 
Programa empleaverde cofinancia el proyecto AEFER que 
se desarrolla en cinco comunidades autónomas.

Colaborador: Apoyan esta acción:
•	 Ayuntamiento de Carrícola (Vall d’Albaida)
•	 Patronat Biodivers
•	 Asociación Ametla de Palla
•	 Coordinadora Ecologista Vall d’Albaida (CEVA)

Colaborador: Apoyan esta acción:
•	 Ayuntamiento de Carrícola (Vall d’Albaida)
•	 Patronat Biodivers
•	 Asociación Ametla de Palla
•	 Coordinadora Ecologista Vall d’Albaida (CEVA)

Objetivos 

► Estimular el intercambio de experiencias y problemáticas 
relacionadas con la oferta laboral verde en el medio rural.

► Analizar las experiencias y relacionarla con la 
diversificación de la producción y el turismo rural como vía 
alternativa.

► Mejorar el conocimiento del agroecoturismo, turismo 
cultural, gastronómico y de aventura. 

► Ampliar el conocimiento de los recursos locales como 
oferta de consumo diferenciado. 

► Formular nuevas estrategias turísticas y de ocio, y 
elaboración de rutas temáticas.

Destinatarios 

Dirigido a agricultores, técnicos y personas en activo 
que quieran iniciarse en hortofruticultura ecológica y su 
transformación dentro de un contexto de diversificación 
productiva bajo una orientación agroecológica. Quedan 
excluidos los funcionarios, personal de la Administración, 
trabajadores de empresas públicas o de empresas con más 
de 250 trabajadores.  

Duración: 24 Horas lectivas

Inscripción al curso

Inscripción y Requisitos:  
Rellena el formulario que encontrarás en la web siguiente: 

www.aefer.es 

Para formalizar la inscripción es necesario aportar la 
documentación acreditativa de estar cotizando en la SS, por 
ejemplo; copia ultima nomina, recibo de autónomos, sello 
agrario y copia del DNI.
En caso de duda, consúltanos.

                   --> Curso gratuito

Curso sobre diversificación 
productiva, agroturismo y 

producción ecológica
10 al 12 de septiembre 2010

Carrícola (Vall d’Albaida, Valencia)

--> Lugar:

Centro de Educación Ambiental 
«Ametla de Palla»

Carrícola (Vall d’Albaida, Valencia)

--> Para más información:
Sociedad Española de Agricultura Ecológica

Apdo. 397. Edif. ECA. Camí del Port s/n
46470 Catarroja (Valencia)

Tfno: 96 126 72 00. Fax: 96 126 71 22
formacion@aefer.es
www.agroecologia.net

Agricultura Ecológica 
Fuente de Empleo Rural



Programa del curso
Viernes 10 de septiembre

11h00 Inauguración, bienvenida e introducción al curso.  S Cháfer 
y L Blasco (Ayto. Carrícola); V Gonzálvez (SEAE)  

12h00 Principios básicos, elementos, situación actual y 
perspectivas del ecoagroturismo.  F García  (Grupo de 
Agroturismo de Plataforma Rural/Venta de Contreras)

14h00 Comida

15h30 Redes de Ecoagroturismo y avales de garantía.  J Pont (Mas 
de Noguera SCV)

16h30 Producción, consumo y distribución de alimentos ecológi-
cos.  E Rubio (Finca Eco-Iris)

17h30 Descanso

18h00 Experiencias e iniciativas de ocio con fincas ecológicas.   
R Monsalve (Finca El Rebolloso, Ayora); Repr.  Heretat de Pere, 
Quatretonda; Repr. Senia Equip y Repr. de La Vall Blanca

20h00 Debate. C Zreik (SEAE)

Sábado 11 de septiembre

09h00 Iniciativas locales de ecoturismo rural.  MJ García (Institut 
d'Estudis de la Vall d'Albaida, IEVA)

10h00 Patrimoni cultural en la Comarca de la Vall d’Albaida, Rafa 
Jorda (Consultor)
La función de los Ecomuseos. X Ródenas (Ecomuseu de 
Vernissa)

11h00 Descanso

11h30 Ejemplo de iniciativas de ecoturismo. Descripción de rutas 
y paisajes.  M Mestre (Intercoop Almassora)

12h30 Diseño de itinerarios agroecológicos rurales. JM Egea 
(RAERM) 

14h00 Comida

15h30 Productos y variedades locales como recurso gastronó-
mico. J Roselló (Llavors d’ací)

16h30 Comercialización de alimentos ecológicos en el medio 
rural. H López (Alterbio); J Mira (La Finca Ecológica); X Mulet, 
(La Taifa, Denia);  L Blasco (SAT La Vall Bio)

18h00 Descanso

18h30 Productos ecológicos elaborados en el medio rural.  M 
Vicente (Articultura de la Terra SCV); V Tomás (Bodega 
Carricola); Repr. Bodega Los Pinos; MJ Payá (Coop S Cristóbal 
La Cañada)

20h00 Degustación productos de la tierra. M Cháfer (SEAE)

Domingo 12 de septiembre

09h00 Actuaciones del ecologismo en el medio rural: Ametla 
de Palla. Eugeni-Emili (Coordinadora Ecologista de la Vall 
d´Albaida, CEVA)

10h00 Patrimonio Natural y paisajístico. T Conca (Consultor)

11h00 Descanso

11h15 Recorrido por la ruta “camins de l’Aigua”. P Altabert (Ayto 
Carrícola)

13h45 Evaluación.  Maite Chafer (SEAE)

14h30 Debate final, lectura de conclusiones y clausura. S Cháfer 
(Ayto Carrícola)

L a producción agraria ya no resulta 
suficiente para mantener la eco-
nomía del agricultor y garantizar 

una renta digna. Ahora es necesario tam-
bién que se diversifiquen los cultivos y que 
se ofrezca una serie de servicios de ocio 
y de contacto con la naturaleza, comida 
ecológica que complemente esos ingresos 
y además conciencie a la población de la 
importancia del campo y de los recursos 
naturales. Este curso intenta favorecer la 
diversificación agrícola, como estrategia 
de futuro para el sector y el desarrollo del 
medio rural.Para ello se pretende que los 
alumnos adquieran conocimientos y plan-
teamientos técnicos específicos en hor-
tofruticultura ecológica, en recursos extra 
agrarios, tales como los Bioitinerarios, y 
conocer así las potencialidades de los re-
cursos ecológicos. Por lo tanto, este curso 
se encuadra en la necesidad de fomentar 
el reciclaje y la formación permanente de 
los trabajadores agrícolas orientándolos a 
procesos de producción con métodos más 
sostenibles y respetuosos con el Medio Am-
biente y la Salud de productores y consumi-
dores.


